'Medicina Veterinaria também é

‘ Alimento Seguro

Fique de olho em
restaurantes e bufes

Higiene e organizacao do local, acondicionamento correto
dos alimentos sdao fundamentais para quem frequenta
restaurantes. Os bufés precisam manter aquecidas as
comidas quentes e monitorar a temperatura durante todo o
tempo de exposicdao. O mesmo vale para os refrigerados, que
nao podem ficar muito tempo fora da temperatura
recomendada. Também é importante observar as
caracteristicas normais como cheiro, coloragao, aspecto e

sabor devem ser compativeis com o alimento.
1P

Gestdo 2021/2024}

@O0 ®/crmurs




